Hauptgerichte

* ohne Beilagen
Schweineriicken-Schnitzel vom
Rekener Duroc-Schwein
Schnitzel Wiener Art* 790 €

Schweinerlicken-Schnitzel mit
hausgemachter Panade

Schnitzel mit Jagersauce* 10,50 €

mit Raesfelder Champignons und
Zwiebeln in dunkler Sauce

...einfach lecker essen, trinken & feiern

Schnitzel Peperonata* 10,50 €

mit Paprika und Zwiebeln in
Tomatensauce

Leckere Kleinigkeiten : :
Schnitzel Champignonrahm®*10,90 €

mit Raesfelder Champignons und
3’80 € Zwiebeln in Rahmsauce

Metzger—Bratwurst

KOBNINgGS CUTTyWUrst i Schnitzel Italia* 1290 €
Bdarbels Schaschlik 7,50 € mit Blattspinat, Zwiebeln und Knoblauch in
jeden Mittwoch frisch Rahm und mit Tomaten und Kdse uberbacken
koenings Friko 380€ Schnitzel Chili-Ké&se* 12,90 €
jeden Donnerstag frisch mit Chili-Ké&se-Sauce, Jalapenos und
Kdse Uberbacken

Holland-Mini-Snack 7,90 €
pittige Gehacktballetje, Kipstick, Kipnugget, alle Saucen auch mit + 3,90 €
Bami-/Nasihappen, Kaaspuckje, Mini-Frikandel, Geschnetzeltem vom
Risotto-Mozzarellaballetje, mit Senf Freilandhdhnchen aus Dingden

§ Schweinegulasch* 8,50 €
HquptgerIChte vom Rekener%uroc

Pasta Italia 10,90 € Chili-Kdase-Pottfritten 10,90 €

Pottfritten mit Chili-Ké&se-Sauce,

mit Blattspinat, Zwiebeln und Knoblauch in Jalapenos und Kése tberbacken

Rahm und mit Tomaten und Kdse Uberbacken

Pottfritten Italia 10,90 €

mit Blattspinat, Zwiebeln und Knoblauch in
Rahm und mit Tomaten und Kése Uberbacken

EDER,
Pasta Bolognese ﬁﬂl"l’s 13,90 €

mit New Meat Hack und viel GemuUse

Salatteller koenings 790 € )

mit Blattsalat und Rohkost Redefine Pulled Pork 1450 €
s Pottfritten

Salatteller Champlgnon 9’90 € Pottfritten mit New Meat Pulled Pork in

mit Blattsalat und Rohkost, dazu
gebratene Raesfelder Champignons

Salatteller Hihnchen 1290 €

mit Blattsalat und Rohkost, dazu
Streifen vom Freilandhdhnchen

Barbecuesauce und Krautsalat

Alle Preise inkl. der derzeit gultigen MwsSt. Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie an der Theke.
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Prima
) Eismanufaktur

...einfach leckeres, handwerkliches Eis
mit besten Zutaten.

Das Fruchteis ist vegan und aus echten
Frichten, das Milcheis ist aus
Frischmilch, direkt vom Bauern.

Wir haben wechselnde Sorten vorrétig.
Schaut auf unsere Tafel.

je 160ml Becher 3,80 €

Beilagen

Pottfritten, klein/gro 2,90 € [ 490 €

Pottfritten Familientite 8,90 €
(nur auker Haus)

Bratkartoffeln 440 €
mit Speck und Zwiebeln

hausgemachte Pasta 440 €
kleiner gemischter Salat 440 €
Rahmkohlrabi 3,50 €
Blattspinat in Rahm 440 €

Toppings

Oliehoorn Fritessaus [

Ketchup oder Curryketchup je 0,90 €

Oliehoorn Truffelmayo 1,80 €
koenings Curry- [ Schaschlik- /

Barbecuesauce jel20€
Jalapenos 1,50 €
mit Kéise Uberbacken 250 €
Chili-K&se-Sauce 360€
Jagersauce o. Peperonata 350€
Champignonrahmsauce 390 €

Unsere Rohstoffe

...einfach lecker essen!

Damit das funktioniert sind wir stets auf der
Suche nach Erzeugern und Lieferanten, die
unseren Ansprichen entsprechen.

So haben wir im Januar diesen Jahres alle
Schweinefleisch-Produkte auf Qualitdtsfleisch
aus artgerechter Haltung umgestelit. Das
Rekener Duroc-Schwein von Hof Sicking wird
unter vernunftigen Bedingungen mit Futter aus
eigener Erzeugung gemdstet.

Das merkt man, denn es verliert beim Braten
kaum an GréRe. Durch die feine Marmorierung
ist das Fleisch sehr zart und saftig. Es schmeckt
schon ohne viel Gewldirz.

Unsere Schnitzel, Barbels Schaschlik, die
Bratwurst und alle anderen Gerichte mit
Schweinefleisch werden ab sofort nur noch vom
Rekener Duroc zubereitet.

Uberzeugt euch selbst!

Schon seit einiger Zeit beziehen wir unser
Gefligel vom Hof Grunden in Hamminkeln, denn
auch hier sind wir von der Qualitét einfach
Uberzeugt.

Die Tiere, egal ob Huhner, Enten oder Gdnse,
wachsen unter besten Bedingungen auf und
haben Zeit heran zu wachsen. Die Tiere werden
schonend mit Futter aus eigener Produktion
grol gezogen. Das schmeckt man einfach.

Die Zeit und gute Behandlung merkt man den
Tieren sowohl in Geschmack, als auch in GréRe
an. Ein Grillhdhnchen hat gern mal Gber 2kg
Rohgewicht. Die Tiere aus der Turbozucht haben
lediglich 800g - 1,3kg und sind oft noch mit
Wasser aufgepumpt.

Wir bleiben da bei unserer Qualitat, auch wenn
diese etwas teurer ist.

Auch beim Gemuse setzen wir auf die regionale
Landwirtschaft. So kaufen wir sehr gern beim
Hof Stratmann, denn dort sehen wir, wie
gearbeitet wird. Wir freuen uns da z. B. im
Winter auf frisch geernteten Griinkohl oder im
Sommer auf die leckeren, bunten
Tomatensorten. Gern passen wir unser
Sortiment auch den Erntegegebenheiten an, um
diese aromatischen Gemuse, die ohne
kinstlichen Dinger angebaut wurden, anbieten
zu kénnen.

Ahnlich sieht es bei den verwendeten Olen,
Gewdlrzen und sonstigen Rohstoffen aus.
So suchen wir stéindig nach neuen Leckereien.
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Leckereien mit Spargel

Spargelcremesuppe *

mit gebratenen weiBen und grinen
Spargelstiuckchen

590 €

Spargelsalat

koenings gemischter Salat mit
gebratenem weien und grinen
Spargel und Bdrlauchpesto

11,90 €

Spargelpasta

haugemachte Pasta mit gebratenem
weilen und grinen Spargel, Tomaten
in Badrlauchrahm

14,90 €

Spargel klassisch

Weier Spargel vom Niederrhein
sous-vide gegart mit Butter.

Dazu reichen wir neue Kartéffelchen mit
Schale gegart, sowie zerlassene Butter

16,90 €

dazu empfehlen wir:

Schinken, roh & gekocht 590 €
ein paniertes Schnitzel 5,40 €
Schweinemedaillons 7,90 €
Kabeljaufilet, gebraten 8,90 €
Aufpreis Hollandaise 350 €

Spargel bei how‘(ﬁs

...einfach lecker Spargel!

Seit vielen Jahren beziehen wir unseren Spargel
vom Niederrhein, weil er uns einfach gut
schmeckt.

Nach dem Schdlen wird der Spargel von uns
schonend im Vakuum mit unserer eigenen
Gewlrzmischung und Butter vorgegart. Fur eure
Bestellung wird der Spargel dann im Wasserbad
gegart und “al dente” - also bissfest - serviert.

Auch die Kartoffeln zum Spargel kommen vom
Niederrhein. Da deren Schale so fein ist, garen
wir diese einfach mit. Das schmeckt einfach toll.

(spargel-)Events bei koenings

4.05.,18.30 - Spargelmenu

Wir zaubern euch ein feines MenU mit
mindestens vier Gdngen rund um den Spargel
und anderen saisonalen und regionalen
Genussen.

nur 37,90 €/Person

18.05. - Obstbrandtasting

Brennmeister Jochen Druffel verkostet mit uns
Edel-Obstbréinde, Likére und Single Malt Whisky
aus seiner feinen Destillerie.

nur 49,00 €/Person

22.06., 18.00 - Spargelbuffet

Zum Ende der Spargelzeit gibt es bei uns
nochmal ein Buffet mit allen Highlights der
Saison.

Ihr kénnt nochmal so richtig Spargel in allen
Varianten schlemmen.

nur 29,90 €/Person

Wir bitten euch, die Tickets flur all unsere
Veranstaltungen im Vorverkauf bei uns oder bei
eventbrite.de zu erwerben.
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